Projekt edukacyjny

(8–10 godzin
Projekt: Związki chemiczne jako składniki emulsji kosmetycznych
Cele projektu

· doskonalenie umiejętności stawiania hipotez naukowych i formułowania problemów badawczych,
· kształtowanie umiejętności planowania oraz prowadzenia dokumentacji prac eksperymentalnych,

· kształtowanie umiejętności przeprowadzania naukowej weryfikacji wyników,

· nabywanie wiedzy wykraczającej poza wymagania podstawy programowej,
· pogłębianie umiejętności pracy w grupie.
Wymagania wstępne
1. Umiejętności 

Uczeń:

· projektuje doświadczenia chemiczne, przewiduje obserwacje i formułuje wnioski,
· analizuje informacje pochodzące z różnych źródeł,
· wykonuje naważki z użyciem wagi analitycznej,
· obsługuje łaźnię wodną,
· określa cechy organoleptyczne gotowego wyrobu.
2. Wiedza

Uczeń:

· posługuje się nomenklaturą węglowodorów i ich pochodnych,
· łączy wielkość cząsteczek węglowodorów będących produktami destylacji ropy naftowej 
z temperaturami, w jakich zachodzą poszczególne etapy tego procesu, 
· wymienia przykłady zastosowań węglowodorów będących surowcami chemicznymi,

· definiuje pojęcie emulsja,
· wymienia kilka związków chemicznych będących emulgatorami.
Forma pracy
· ćwiczeniowa w grupach,
· laboratoryjna w grupach.
Harmonogram prac

1. Zapoznanie dyrekcji szkoły i rady pedagogicznej z ogólną tematyką projektu badawczego.
2. Wybranie koordynatora działań związanych z realizacją projektu.
3. Zaplanowanie terminarza zajęć i prezentacji wyników pracy.
Pytania badawcze
· Jak powstaje emulsja?

· Czym różni się emulsja od mieszaniny?

· Jakie znane z życia codziennego substancje chemiczne mogą pełnić funkcję emulgatorów 
w emulsjach?

· Czy krem kosmetyczny jest emulsją?
Oceniane elementy projektu
· wykonanie emulsji,
· wypełnienie kart pracy,
· prowadzenie zeszytu laboratoryjnego,
· odpowiedź na postawione problemy badawcze,
· przygotowanie prezentacji multimedialnej Skład chemiczny kremu.
Realizowane treści
Krem jest przykładem emulsji, czyli układu dwóch heterogennych, nie mieszających się ze sobą faz ciekłych, z których jedna jest rozproszona w drugiej w postaci drobnych kropli. Stabilną emulsję można uzyskać, obniżając napięcie powierzchniowe na granicy faz. Do tego celu podczas procesu tworzenia emulsji stosuje się emulgatory, czyli związki chemiczne, zbudowane z regionu hydrofobowego – łączącego się 
z fazą olejową oraz regionu hydrofilowego, łączącego się z wodą (rys. 1). 
[image: image1.emf]
Rys. 1. Schemat budowy emulsji.

Związki chemiczne, które mogą być składnikami emulsji, przedstawiono w tabeli 1.

Tabela 1. Wybrane składniki emulsji
	Składniki
	
emulgatory

	fazy wodnej
	fazy olejowej
	

	· woda

· gliceryna

· boraks

· zasada sodowa

· zasada potasowa

· glikole

· trietanoloamina
	· oleje roślinne (np. olej z: oliwek, avocado, pestek dyni czy olej słonecznikowy)

· oleje mineralne (wazelinowy, parafinowy)

· wosk pszczeli

· wazelina

· euceryna

· lanolina

· alkohol cetylowy
	· mydła alkaliczne 
(np. stearynian sodu)

· lecytyna

· alkohol cetylowy

· wosk pszczeli

· lanolina

· cholestyna

· cholesterol

· euceryna


Typy emulsji:

· emulsja typu O/W (olej w wodzie) ( olej jest fazą rozproszoną (zdyspergowaną) w wodzie; przykładem takiego typu emulsji jest mleko czy mleczko kosmetyczne,

· emulsja typu W/O (woda w oleju) ( woda jest fazą rozproszoną (zdyspergowaną) w oleju; przykładem takiego typu emulsji jest margaryna czy tłusty krem.

Emulsja jest przykładem układu dyspersyjnego, czyli takiego, w którym cząstki jednej substancji są rozproszone w innej. W układzie dyspersyjnym wyróżniamy fazę rozproszoną oraz fazę rozpraszającą. Emulsja należy do układu dyspersyjnego o rozdrobnieniu koloidalnym charakteryzującym się rozmiarem cząstek 
o wielkości od 10 do 2000 Å.
Powiązania międzyprzedmiotowe
	Chemia
	Budowa chemiczna i właściwości chemiczne węglowodorów.

	Historia
	Zapiski o wytwarzaniu kosmetyków w czasach historycznych: pogadanka, 
referat.

	Technologia informacyjna
	Poszukiwanie informacji. Prezentacje multimedialne:
· Emulgatory jako składniki kosmetyków i produktów żywnościowych
· Zastosowania w medycynie, kosmetyce i przemyśle  produktów destylacji ropy naftowej

	Matematyka
	Przeliczanie stężeń procentowych.

	Fizyka
	Aktywność  powierzchniowa, swobodna energia powierzchniowa i napięcie międzyfazowe.

	Biologia
	Charakterystyka morfologiczna i miejsca występowania roślin będących 
źródłem olei roślinnych.
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Karta ewaluacyjna

1. Co było interesującego w projekcie?
___________________________________________________________________________________

2. Z czego jestem najbardziej dumny/a?
___________________________________________________________________________________

3. Co sprawiło mi największą trudność podczas realizacji projektu?
___________________________________________________________________________________

4. Jaką nową wiedzę zdobyłem/am, wykonując projekt?

___________________________________________________________________________________

Eksperymenty dla uczniów
Otrzymywanie emulsji kosmetycznej  z wyciągiem z rumianku 

Receptura

	Składniki fazy olejowej
	
	Składniki fazy wodnej

	oliwa z oliwek

olej parafinowy

wazelina
	
	2,5 cm3
2,5 cm3
7,5 g
	
	woda destylowana

napar z rumianku
	
	3,5 cm3
4 cm3


Sposób wykonania eksperymentu
· zaparzamy zawartość jednej torebki herbaty ekspresowej z rumianku w 40 cm3 wrzącej wody 
w pierwszej zlewce (o pojemności 50 cm3).

· odmierzamy wodę destylowaną w zlewce 2. (o pojemności 50 cm3).
· Łączymy napar z rumianku (4 cm3) z wodą destylowaną (3,5 cm3).
· Składniki fazy olejowej odmierzamy, pobierając odpowiednią objętość oliwy i oleju pipetą szklaną lub automatyczną. Składniki umieszczamy w małym moździerzu porcelanowym (lub w miseczce porcelanowej).

UWAGA! Należy pamiętać, aby składników płynnych nie pobierać bezpośrednio z butelki, najpierw trzeba przelać niewielką ilość substancji do zlewki, a następnie pipetą pobrać odpowiednią jej objętość. Taka procedura zabezpiecza przed przypadkowym zanieczyszczaniem odczynników chemicznych występujących w stanie płynnym.

· Zlewkę ze składnikami fazy wodnej (woda + napar z rumianku) oraz moździerz z odmierzonymi składnikami fazy olejowej podgrzewamy do temperatury 80°C, korzystając z łaźni wodnej lub czaszy grzewczej (w przypadku podgrzewania za pomocą płyty elektrycznej trzeba odpowiednio dobrać naczynia, np. zastosować miseczki emaliowe). 


Uwaga! Nie doprowadzamy substancji do wrzenia! Do wyjmowania zlewek i moździerza z łaźni wodnej używamy rękawic ochronnych.
· Po podgrzaniu obu faz rozpoczynamy ucieranie fazy olejowej, jednocześnie dodajemy do niej małymi kroplami fazę wodną. Emulsja powinna być jednolitą masą bez grudek i rozwarstwień.

Uwaga! Podczas ucierania nie nachylamy się nad moździerzem, gdyż masa jest gorąca. Do zabezpieczenia oczu używamy okularów ochronnych. Jednolita emulsja powstanie podczas szybkiego mieszaniu preparatu jednostajnym ruchem, zawsze w jednym kierunku. Nie należy przerywać ucierania do czasu, kiedy emulsja nie osiągnie temperatury pokojowej!

· Po wykonaniu emulsji, należy określić jej typ metodą rozcieńczeń. W tym celu trzeba przygotować dwie zlewki szklane. Do pierwszej zlewki należy wlać 3 cm3 dowolnego oleju roślinnego, a do drugiej 3 cm3 wody destylowanej. Następnie do każdej zlewki dodajemy niewielką ilość emulsji i delikatnie mieszamy. W tej zlewce, w której emulsja połączy się z rozpuszczalnikiem, rozpuszczalnik stanowi fazę ciągłą emulsji.
· Po wykonaniu preparatu określamy cechy powstałego produktu i uzupełniamy tabelę.
cechy wyrobu
· stan skupienia (stały, ciekły),
· barwa (zależy od użytych składników, naparu ziół, barwnika),
· zapach (charakterystyczny dla użytej kompozycji zapachowej),
· stopień wcieralności (preparat typu W/O pozostawia na skórze tłusty film, preparat typu O/W wchłania się w skórę, lekko się pieniąc),
· typ emulsji (niewielką ilość preparatu umieszczamy na dwóch szkiełkach zegarkowych, na pierwszym szkiełku z emulsją umieszczamy kilka kropel oleju roślinnego, na drugim kilka kropel wody; zawartość mieszamy i obserwujemy rozpuszczanie – emulsja typu O/W wchłonie wodę, a emulsja typu W/O wchłonie dodany olej),
· pH (w zlewce o pojemności 50 cm3 umieszczamy niewielką ilość emulsji, dodajemy wodę destylowaną, mieszamy bagietką szklaną lub wytrząsamy, a następnie przesączamy przez sączek bibułowy do zlewki szklanej; pH przesączu badamy za pomocą uniwersalnego papierka wskaźnikowego o skali pH 1–14. Odczyn pH odczytujemy po kilku sekundach.
Uwaga! pH skóry człowieka jest lekko kwasowe (ok. 5,5).

	Produkt
	Typ emulsji
	Stan skupienia
	Barwa
	Zapach
	Stopień wcieralności
	pH/odczyn

	emulsja z wyciągiem z rumianku
	___________
	___________
	___________
	___________
	___________
	___________


	Wybrane substancje wykorzystane 
do tworzenia emulsji
	Budowa chemiczna
	Źródło pozyskiwania

	wazelina


	_______________________________
	____________________________

	olej parafinowy


	_______________________________
	____________________________


-------------(----------------------------------------------------------------------------------------------------------
	Produkt
	Typ emulsji
	Stan skupienia
	Barwa
	Zapach
	Stopień wcieralności
	pH/odczyn

	emulsja z wyciągiem z rumianku
	___________
	___________
	___________
	___________
	___________
	___________


	Wybrane substancje wykorzystane 
do tworzenia emulsji
	Budowa chemiczna
	Źródło pozyskiwania

	wazelina


	_______________________________
	____________________________

	olej parafinowy


	_______________________________
	____________________________


-------------(----------------------------------------------------------------------------------------------------------
	Produkt
	Typ emulsji
	Stan skupienia
	Barwa
	Zapach
	Stopień wcieralności
	pH/odczyn

	emulsja z wyciągiem z rumianku
	___________
	___________
	___________
	___________
	___________
	___________


	Wybrane substancje wykorzystane 
do tworzenia emulsji
	Budowa chemiczna
	Źródło pozyskiwania

	wazelina


	_______________________________
	____________________________

	olej parafinowy


	_______________________________
	____________________________


Eksperymenty dla uczniów
Otrzymywanie kremu odżywczego 

Receptura

	Składniki fazy olejowej
	
	Składniki fazy wodnej

	olej parafinowy

olej sojowy (można kupić 
w sklepach m.in. ze zdrową żywnością)

oliwa z oliwek

olej słonecznikowy

euceryna
	5,0 cm3
2,5 cm3
2,5 cm3
1,5 cm3
17,0 g
	
	woda destylowana

gliceryna
	14 cm3
    2,5 cm3

	
	
	
	
	


Sposób wykonania

· składniki fazy olejowej umieszczamy w moździerzu porcelanowym. 

· Do zlewki  o pojemności 50 cm3 odmierzamy składniki fazy wodnej: wodę destylowaną oraz glicerynę (glicerol).

· Zlewkę i moździerz wraz z odmierzonymi składnikami podgrzewamy w łaźni wodnej lub czaszy grzewczej do temperatury 80°C (w przypadku podgrzewania za pomocą płyty elektrycznej trzeba odpowiednio dobrać naczynia, np. zastosować miseczki emaliowe).

Uwaga! Nie doprowadzamy substancji do wrzenia! Do wyjmowania zlewek i moździerza z łaźni wodnej używamy rękawic ochronnych.
· Po podgrzaniu rozpoczynamy ucieranie fazy olejowej, dodając do niej kroplami fazę wodną.
Uwaga! Podczas ucierania nie nachylamy się nad moździerzem, gdyż masa jest gorąca. Do zabezpieczenia oczu używamy okularów ochronnych.
· Po wykonaniu emulsji, należy określić jej typ metodą rozcieńczeń. W tym celu trzeba przygotować dwie zlewki szklane. Do pierwszej zlewki należy wlać 3 cm3 dowolnego oleju roślinnego, a do drugiej 3 cm3 wody destylowanej. Następnie do każdej zlewki dodajemy niewielką ilość emulsji i delikatnie mieszamy. W tej zlewce, w której emulsja połączy się z rozpuszczalnikiem, rozpuszczalnik stanowi fazę ciągłą emulsji.
· Po wykonaniu preparatu określamy cechy otrzymanego produktu i odpowiadamy na pytanie.
cechy wyrobu
· stan skupienia (stały, ciekły),
· barwa (zależy od użytych składników, naparu ziół, barwnika),
· zapach (charakterystyczny dla użytej kompozycji zapachowej),
· stopień wcieralności (preparat typu W/O pozostawia na skórze tłusty film, typu O/W wchłania się 
w skórę lekko się pieniąc),
· typ emulsji (niewielką ilość preparatu umieszczamy na dwóch szkiełkach zegarkowych, na pierwszym szkiełku z emulsją umieszczamy kilka kropel oleju roślinnego, na drugim kilka kropel wody; zawartość mieszamy i obserwujemy rozpuszczanie – emulsja typu O/W wchłonie wodę, a emulsja typu W/O wchłonie dodany olej),
· pH (w zlewce o pojemności 50 cm3 umieszczamy niewielką ilość emulsji, dodajemy wodę destylowaną, mieszamy bagietką szklaną lub wytrząsamy, a następnie przesączamy przez sączek bibułowy do zlewki szklanej; pH przesączu badamy za pomocą uniwersalnego papierka wskaźnikowego o skali pH 1–14. Odczyn pH odczytujemy po kilku sekundach.
Uwaga! pH skóry człowieka jest lekko kwasowe (ok. 5,5).
	Produkt
	Typ emulsji
	Stan skupienia
	Barwa
	Zapach
	Stopień wcieralności
	pH/odczyn

	
krem odżywczy
	___________
	___________
	___________
	___________
	___________
	___________


Czy oleje mineralne jako składniki emulsji kosmetycznych działają w taki sam sposób na skórę jak oleje roślinne? Odpowiedź uzasadnij, uwzględniając pochodzenie chemiczne tych substancji.
__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Eksperymenty dla uczniów
Otrzymywanie kremu lekkiego
Receptura

	Składniki fazy olejowej
	
	Składniki fazy wodnej

	euceryna

oliwa z oliwek
	
	5,0 g
1,5 cm3
	
	woda destylowana

gliceryna
	5,0 cm3
0,5 cm3


Sposób wykonania

· odważoną eucerynę (można ją kupić w aptece) umieszczamy w moździerzu ceramicznym. Rozcieramy ją i jednocześnie małymi kroplami dodajemy oliwę z oliwek.
· Do zlewki o pojemności 25 cm3 wprowadzamy składniki fazy wodnej: wodę destylowaną oraz glicerynę (glicerol).

· Zlewkę i moździerz wraz z odmierzonymi składnikami podgrzewamy w łaźni wodnej lub czaszy grzewczej do temperatury 80°C (w przypadku podgrzewania za pomocą płyty elektrycznej trzeba odpowiednio dobrać naczynia, np. zastosować miseczki emaliowe).

Uwaga! Nie doprowadzamy substancji do wrzenia! Przy wyjmowaniu zlewek i moździerza z łaźni wodnej używamy rękawic ochronnych.
· Po podgrzaniu ucieramy fazę olejową, dodając do niej kroplami fazę wodną.
Uwaga! Podczas ucierania nie nachylamy się nad moździerzem, gdyż masa jest gorąca. Do zabezpieczenia oczu używamy okularów ochronnych. Jednolita emulsja powstanie pod wpływem szybkiego mieszania preparatu, jednostajnym ruchem, zawsze w jednym kierunku. Nie należy przerywać ucierania do czasu, kiedy emulsja nie osiągnie temperatury pokojowej!

· Po wykonaniu emulsji, należy określić jej typ metodą rozcieńczeń. W tym celu trzeba przygotować dwie zlewki szklane. Do pierwszej zlewki należy wlać 3 cm3 dowolnego oleju roślinnego, a do drugiej 3 cm3 wody destylowanej. Następnie do każdej zlewki dodajemy niewielką ilość emulsji i delikatnie mieszamy. W tej zlewce, w której emulsja połączy się z rozpuszczalnikiem, rozpuszczalnik stanowi fazę ciągłą emulsji.
· Po wykonaniu preparatu określamy cechy produktu i uzupełniamy tabelę.
cechy wyrobu
· stan skupienia (stały, ciekły),
· barwa (zależy od użytych składników, naparu ziół, barwnika),
· zapach (charakterystyczny dla użytej kompozycji zapachowej),
· stopień wcieralności (preparat typu W/O pozostawia na skórze tłusty film, typu O/W wchłania się 
w skórę lekko się pieniąc),
· typ emulsji (niewielką ilość preparatu umieszczamy na dwóch szkiełkach zegarkowych, na pierwszym szkiełku z emulsją umieszczamy kilka kropel oleju roślinnego, na drugim kilka kropel wody; zawartość mieszamy i obserwujemy rozpuszczanie – emulsja typu O/W wchłonie wodę, a emulsja typu W/O wchłonie dodany olej),
· pH (w zlewce o pojemności 50 cm3 umieszczamy niewielką ilość emulsji, dodajemy wodę destylowaną, mieszamy bagietką szklaną lub wytrząsamy, a następnie przesączamy przez sączek bibułowy do zlewki szklanej; pH przesączu badamy za pomocą uniwersalnego papierka wskaźnikowego o skali pH 1–14. Odczyn pH odczytujemy po kilku sekundach.
Uwaga! pH skóry człowieka jest lekko kwasowe (ok. 5,5).
	Produkt
	Typ emulsji
	Stan skupienia
	Barwa
	Zapach
	Stopień wcieralności
	pH/odczyn

	krem lekki
	___________
	___________
	___________
	___________
	___________
	___________


	Wybrane substancje wykorzystane 
do tworzenia emulsji
	Budowa chemiczna
	Źródło pozyskiwania

	gliceryna
	__________________________
	__________________________________

	euceryna
	__________________________
	__________________________________


Eksperymenty dla uczniów
Otrzymywanie emulsji leczniczej do cery
alergicznej i podrażnionej


Receptura

	Składniki fazy olejowej
	
	Składniki fazy wodnej

	unibaza (można ja kupić 
w aptece)

oliwa z oliwek
	10 g


2,5 cm3
	
	woda destylowana

witamina A + E (w kapsułkach, można ją kupić w aptece)
	7,5 cm3
kilka kropel


Sposób wykonania

· unibazę umieszczamy w pierwszym moździerzu ceramicznym 1. 

· oliwę z oliwek umieszczamy w moździerzu ceramicznym 2.

· wodę destylowaną odmierzamy cylindrem miarowym lub pipetą i umieszczamy w zlewce szklanej. 

zlewkę i moździerz z oliwą podgrzewamy do temperatury 80°C w łaźni wodnej.
Uwaga! Nie doprowadzamy substancji do wrzenia! Przy wyjmowaniu zlewek i moździerza z łaźni wodnej używamy rękawic ochronnych.
· po podgrzaniu rozpoczynamy ucieranie unibazy, do której na przemian kroplami dodajemy ogrzaną wodę destylowaną i oliwę.
Uwaga! Podczas ucierania nie nachylamy się nad moździerzem, gdyż masa jest gorąca. Do zabezpieczenia oczu używamy okularów ochronnych. Jednolita emulsja powstanie pod wpływem szybkiego mieszania preparatu, jednostajnym ruchem, zawsze w jednym kierunku. Nie należy przerywać ucierania do czasu, kiedy emulsja nie osiągnie temperatury pokojowej!
Unibaza wchłonie zarówno wodę, jak i oliwę. Gdy emulsja osiągnie temperaturę pokojową, dodajemy do niej kilka kropel witaminy A + E.

· Po wykonaniu emulsji, należy określić jej typ metodą rozcieńczeń. W tym celu trzeba przygotować dwie zlewki szklane. Do pierwszej zlewki należy wlać 3 cm3 dowolnego oleju roślinnego, a do drugiej 3 cm3 wody destylowanej. Następnie do każdej zlewki dodajemy niewielką ilość emulsji i delikatnie mieszamy. W tej zlewce, w której emulsja połączy się z rozpuszczalnikiem, rozpuszczalnik stanowi 
fazę ciągłą emulsji.
· Po wykonaniu preparatu określamy cechy produktu i wykonujemy polecenie.
cechy wyrobu
· stan skupienia (stały, ciekły),
· barwa (zależy od użytych składników, naparu ziół, barwnika),
· zapach (charakterystyczny dla użytej kompozycji zapachowej),
· stopień wcieralności (preparat typu W/O pozostawia na skórze tłusty film, typu O/W wchłania się 
w skórę lekko się pieniąc),
· typ emulsji (niewielką ilość preparatu umieszczamy na dwóch szkiełkach zegarkowych, na pierwszym szkiełku z emulsją umieszczamy kilka kropel oleju roślinnego, na drugim kilka kropel wody; zawartość mieszamy i obserwujemy rozpuszczanie – emulsja typu O/W wchłonie wodę, a emulsja typu W/O wchłonie dodany olej),
· pH (w zlewce o pojemności 50 cm3 umieszczamy niewielką ilość emulsji, dodajemy wodę destylowaną, mieszamy bagietką szklaną lub wytrząsamy, a następnie przesączamy przez sączek bibułowy do zlewki szklanej; pH przesączu badamy za pomocą uniwersalnego papierka wskaźnikowego o skali pH 1–14. Odczyn pH odczytujemy po kilku sekundach.
Uwaga! pH skóry człowieka jest lekko kwasowe (ok. 5,5).
	Produkt
	Typ emulsji
	Stan skupienia
	Barwa
	Zapach
	Stopień wcieralności
	pH/odczyn

	emulsja lecznicza
do cery alergicznej
i podrażnionej
	__________
	__________
	__________
	__________
	___________
	__________


Opisz działanie witamin A i E na skórę.
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Załącznik

Składniki emulsji używane podczas zajęć
Olej parafinowy – należy do grupy tzw. olei mineralnych, jest pozyskiwany w wyniku destylacji ropy naftowej. To bezbarwna, oleista ciecz składająca się z mieszaniny węglowodorów naftenowych. 
Po zastosowaniu odpowiednich emulgatorów tworzy z wodą emulsję. 

Ropę naftową (tzw. olej skalny) przed właściwą przeróbką uwalnia się od gazów, wody oraz iłu. 
Do przeróbki ropy naftowej używa się: metody kotłowej (obecnie rzadko stosowanej) polegającej 
na stopniowym podwyższaniu temperatury destylacji, w wyniku czego otrzymywane są destylaty o coraz wyższej temperaturze wrzenia; metody rurowo-wieżowej polegającej na ciągłym podgrzewaniu napływającej do pieca rurowego ropy naftowej, a następnie rozdestylowaniu jej na frakcje w kolumnie destylacyjnej; metody krakowania, tzn. rozkładu pod wpływem wysokiej temperatury węglowodorów o wysokich temperaturach wrzenia na mieszaninę węglowodorów o niższych temperaturach wrzenia, które można rozdzielić. Rozpad węglowodorów w temperaturze 500° C i pod wysokim ciśnieniem powoduje pękanie wiązań chemicznych, a w konsekwencji rozpad długich łańcuchów węglowych na mniejsze fragmenty. Ropę naftową wpompowaną do kotła rurowego ogrzewa się do temp. 350(400°C, co powoduje jej przejście ze stanu ciekłego w stan pary. Następnie częściowo skrapla się, tworząc tzw. frakcje. najbardziej lotna jest frakcja pierwsza, frakcja druga to benzyna: lekka i ciężka, frakcja trzecia to nafta, którą poddaje się dalszej przeróbce. Kolejne frakcje to: oleje, smary, parafina, wazelina oraz asfalt. Poszczególne frakcje oczyszcza się (usuwa domieszki), następnie przeprowadza ponowną destylację każdej z nich osobno, dokonując rozdziału według potrzeb. Wyróżniamy: krakowanie termiczne przebiegające w temperaturze 700–900 K pod ciśnieniem 1500–6000 kPa. Takie warunki termiczne z równoczesnym uwodornieniem umożliwiają uzyskanie wysokowartościowego paliwa płynnego; krakowanie katalityczne polegające na ogrzewaniu produktów naftowych do temperatury 600–800 K w obecności katalizatorów, co pozwala uzyskać węglowodory nasycone będące paliwem do silników spalinowych, np. benzynę o wyższej liczbie oktanowej.

Wazelina – półprzezroczysta, mazista substancja otrzymywana z przerobu ropy naftowej. Zawiera głównie alkany, które mają w cząsteczce od 12 do 20 atomów węgla. Nie rozpuszcza się w wodzie, natomiast dobrze rozpuszcza się w eterze, benzynie i chloroformie. Wazelina miesza się z olejami, woskami 
i produktami naftowymi. Tworzy emulsje typu O/W oraz W/O.


Gliceryna, glicerol – (1,2,3-propanotriol; alkohol o trzech grupach wodorotlenowych) jest bezbarwną, bezwonną cieczą, ma słodki smak, z wodą miesza się w każdym stosunku. Glicerynę można otrzymywać  w procesie: zmydlania tłuszczów (jako produkt uboczny produkcji mydeł), fermentacji alkoholowej 
oraz na skalę przemysłową z propylenu (w temperaturze 500°C propylen poddaje się reakcji z chlorem). 
W preparatach kosmetycznych gliceryna użyta w stężeniu 3(25% działa nawilżająco na naskórek. 
W stężeniu powyżej 25% działa wysuszająco – po aplikacji na skórę „odciąga” wodę z sąsiednich komórek. Oprócz zastosowania w kosmetyce jest powszechnie używana w przemyśle farmaceutycznym, farbiarskim (do produkcji farb drukarskich), w garbarstwie do zabezpieczania skór oraz do produkcji nitrogliceryny i dynamitu.


Euceryna – jest to podłoże składające się z wazeliny białej, alkoholu cetylowego i cholesterolu.


Oleje roślinne – tłuszcze otrzymywane z różnych części roślin. Pod względem składu chemicznego są mieszaniną triacylogliceroli (zawierających różne kwasy tłuszczowe nasycone i nienasycone), 
mono- i diacylogliceroli, fosfolipidów, steroli roślinnych, karotenoidów oraz tokoferoli.

Olej sojowy – otrzymywany przez ekstrakcję nasion soi. Jest to mieszanina glicerydów nienasyconych kwasów tłuszczowych, przede wszystkim: linolowego, linolenowego, oleinowego oraz stearynowego. 
Ma właściwości natłuszczające.

Olej słonecznikowy – otrzymywany przez ekstrakcję nasion słonecznika. Składa się m.in. z lecytyny, nienasyconych kwasów tłuszczowych: linolowego, linolenowego oraz tokoferolu, fitosteroli i fosfolipidów. Dzięki obecności witaminy E ma działanie antyoksydacyjne.


Olej z oliwek – żółta ciecz otrzymywana przez ekstrakcję owoców oliwki. Jest to mieszanina glicerydów kwasów: oleinowego, palmitynowego, linolowego, stearynowego oraz lecytyny, tokoferolu, fosfolipidów i karotenów. Służy do natłuszczania skóry, chroni także przed promieniowaniem UV.


Unibaza – emulsja działająca leczniczo na skórę wrażliwą, wysuszoną, alergiczną, podrażnioną detergentami i temperaturą. W skład unibazy wchodzą m.in.:

· parafina – otrzymywana podczas przerabiania frakcji ropy naftowej, nie reaguje z kwasami i zasadami, nie zmydla się, łączy się z tłuszczami oraz produktami naftowymi; wchłania się przez skórę 
w minimalnym stopniu, działa zewnętrznie, tworząc okluzję, czyli hydrofobową warstwę na powierzchni skóry,

· alkohol cetostearylowy – mieszanina alkoholu stearylowego i cetylowego. Alkohol stearylowy (C18H37OH) – nierozpuszczalny w zimnej wodzie, w gorącej emulguje. Alkohol cetylowy (C16H33OH), otrzymywany przez redukcję kwasu palmitynowego podobnie jak alkohol stearylowy z ciepłą wodą tworzy emulsje. Cechą charakterystyczną tego alkoholu jest to, iż przenikając do naskórka zatrzymuje w nim ok. 80% wody. wchłaniając się, doskonale ułatwia wprowadzenie w głąb naskórka substancji biologicznie czynnych i odżywczych,

· kwas benzoesowy – najprostszy kwas aromatyczny otrzymywany na skalę przemysłową poprzez katalityczne utlenianie toluenu; jest to substancja stała, krystaliczna, słabo rozpuszczalna w zimnej wodzie, stosowana w kosmetykach jako środek odkażający i konserwujący,

· monostearynian glicerolu – należy do substancji powierzchniowo czynnych, ma właściwości emulgujące.
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